
農薬を使わずに大切に育てた幻の品種、グロスミシェル種
の瀬戸内ばななと糀を掛け合わせた、新感覚のスプレッド
です。バナナの自然な甘さとクリーミーさに加え、糀の風
味と栄養をプラス。砂糖・保存料・香料・着色料は不使用。
あなたの健康を気づかった、体に優しい商品です。

● 糀がふんわり香る「糀プレーン」
● カカオが香ばしい「糀カカオ」
● ほろにが抹茶の「糀まっちゃ」
３種のフレーバーからお選びいただけ
ます。あなたのお好みの味を探して
みてください。

3 種のフレーバー

Musaって何？
ムーサ

バナナはラテン語で「ムーサ・パラディシアカ」といいます。
楽園の女神という意味を持ちます。

Musa
Quality of Life

体 お もい の デザ ート
瀬戸内ばなな×糀
スプレッド

砂糖
不使用

保存料なし
香料なし
着色料なし
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まごころ込めて
育てた瀬戸内ばななと

糀でできた、
あなたの体を想う、

しっとり濃厚スプレッド
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なぜ 体 おもいなの？

糀
の
こ
と

幻の国産バナナ、「瀬戸内ばなな」って？

食感
糀入りバナナスプレッドは多様な使い方ができる万能な
食品です。朝食のトーストやパンケーキに塗ったり、
スムージーやヨーグルトに混ぜたり、お菓子やデザートの
材料として利用することもできます。その他にも、クレープやワッフル、アイスクリームのトッピングとし
ても最適です。さまざまな食べ物に糀とバナナの豊かな風味をプラスすることができます。

Musaには、独自のバランスの取れた栄養価があり
ます。瀬戸内ばなな自体が豊富なビタミンやミネ
ラルを含んでおり、糀には食物繊維やビタミンB
群、酵素が豊富に含まれています。その組み合わせ
により、エネルギー補給や免疫力向上、消化促進な
ど、健康をサポートする効果が期待できます。

麹を作る人の手は白いなどと言われ、麹には美容効果や健康
増進への機能性も期待されています。昔ながらのどぶろくの
ように非加熱の食品はもちろんのこと、麹菌が加熱殺菌され
ている食品でも腸の調子を高めると言われ、
麹菌のもつ免疫力の増強や
アレルギーの軽減
などの研究が
進められています。

パンやパンケーキに

スムージーやヨーグルト
に混ぜて

お菓子やクレープ作りに

流通量 0.01% 無農薬・防腐剤不使用 皮ごと食べられる
バナナが高級フルーツだった時代の幻
の品種「グロスミッシェル種」。
絶滅したと思われていた品種を最新の
技術を駆使し国産化に成功しました。
香りと糖度が高くもっちりとした食感

「黄金の香りのバナナ」とも評されてい
ます。

「瀬戸内ばなな」は皮ごと食べられます。
バナナの栄養素（ポリフェノール、カリ
ウム、セロトニン、食物繊維、オリゴ糖な
ど）は、皮と果肉の間に多く含まれてい
ます。今注目の牛乳と皮ごとミキサーに
掛けてジュースにするのもおすすめで
す。

害虫や病気などの対処が必要なため、
栽培に手間と時間がかかりますが、お客
様に安心して召し上がっていただくた
め、遺伝子組み替えなしの国産苗から1
本1本丁寧に栽培しています。


